
MITTAGSMENÜ
Von Montag bis Samstag außer an Feiertagen

von 11:30 bis 14:00 Uhr

VORSPEISEN

 Wahlweise mit Frühlingsrolle oder pikant-säuerliche Suppe

HAUPTSPEISEN 

M1 Acht Schätze scharf (F) 14,90€
Verschiedenes Gemüse mit Hühner-,
Schweine-, und Rindfleisch

M2 Hühnerfleisch süß-sauer(A,C) 14,50€
Knuspriges Hühnerfleisch mit Ananas-Karotte-Tomaten Sauce

M3 Fastenspeise nach „Buddha Art“ 14,20€
Brokkoli, Bambus, Zwiebeln, Karotten, Champignons

M4 Knuspriges Hühnerfleisch mit Gemüse (A,C) 14,90€
Brokkoli, Bambus, Zwiebeln, Karotten,Champignons

M5 Ente mit Gemüse (A,F) 15,20€

M6 Hühnerfleisch Curry scharf (A,G) 14,80€
Kokosmilch-Curry dazu Brokoli ,Bambus und Karotten

Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung:
A= Glutenhaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnuss, F= Soja, G= Milch
oder Laktose, H= Schalenfrüchte, L= Sellerie, M= Senf, N= Sesam, O= Sulfite, P= Lupinen, R=

Weichtiere



VORSPEISEN
1 Frühlingsrolle (A,C) 4,70€

mit Weißkraut und Faschiertem Fleisch

1A Vegetarische Rollen (A,C) 4,30€
5 kleine Rollen gefüllt mit Gemüse

2 Hummerchips (D) 3,90€
 dazu Chilli-Soße

3 Gebackene Wan Tan (A,C) 5,80€
Knusprige Teigtaschen mit einer Hühnerfleischfüllung,
anschließend goldbraun frittiert. Dazu sweet-chilli, mango-kokos-soße

4 Gebackenen Tintenfisch (D) 4,90€

5 Kim Chi Salat scharf 4,90€
Pikanter Kraut Salat

6 Gurkensalat pikant (F) 5,90€
Hausgemachtes Dressing mit Knoblauch

7 Maultaschen gedämpft oder gebraten (A,C,F) 7,50€
Hausgemachte Teigtaschen mit Rindfleisch Füllung

8 Verschiedene Sorten von Teigtaschen(A,B,C,F) 7,50€
Hausgemachte Teigtaschen Rindfleisch-, Garnelen-,Fischfüllungen

9 Gebackene Garnelen (A,B) klein 7,50€ groß 11,80€
dazu Chilli-Soße

10 Mixteller 9,80€
Jeweils 2stk ;veg. Frühlingsrolle, Wan Tan, Tintenfisch, Garnelen

11 Pikant - säuerliche Suppe scharf (A,C,F,O) 4,80€
Unsere Spezial Suppe mit Gemüse und Ente 

12 Wan Tan Suppe (A,C,F) 5,20€
Hühnerfleisch fein gehackt in Wan Tans, in einer klaren Hühnersuppe

Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung:
A= Glutenhaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnuss, F= Soja, G= Milch
oder Laktose, H= Schalenfrüchte, L= Sellerie, M= Senf, N= Sesam, O= Sulfite, P= Lupinen, R=

Weichtiere



HAUPTSPEISEN

HÜHNERFLEISCH
20 Hühnerfleisch Curry scharf (A,G) 16,80€

Kokosmilch-Curry dazu Brokoli ,Bambus und Karotten

21 Hühnerfleisch süß-sauer (A,C) 16,30€
Gebackenes Hühnerfleisch in Ananas-Karotten Soße

22 Hühnerfleisch Tang Tsu (A,C,F) 16,80€
Knuspriges Hühnerfleisch in einer Knoblauch süß-sauer Soße

23 Knuspriges Hühnerfleisch mit gebratene Nudeln
oder gebratenem Reis, dazu Kim Chi Salat wahlweise mit:
Süß-sauer-, Knoblauch- oder 
Mango-Kokos-Soße (A,C,G) 18,80€

ENTE
30 Knusprige Ente mit gebratene Nudeln oder

 gebratenem Eierreis (A,F) 19,80€

31 Knusprige Ente süß-sauer (A) 19,80€
Mit Ananas-Karotten-Tomaten Soße 

32 Knusprige Ente mit Gemüse ( kann bei Bedarf auch 
gerne scharf gekocht werden )(A,F,O) 19,80€
Mit Paprika, Zwiebeln,Champignons,Karotten, Bambus  

RINDFLEISCH
40 Rindfleisch mit Zwiebeln (F,O) 18,80€

41 Knuspriges Rindfleisch scharf ( A,F,O) 18,80€
Mit Paprika, Zwiebeln und Karotten

Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung:
A= Glutenhaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnuss, F= Soja, G= Milch
oder Laktose, H= Schalenfrüchte, L= Sellerie, M= Senf, N= Sesam, O= Sulfite, P= Lupinen, R=

Weichtiere



MEERESFRÜCHTE
50 Garnelen mit Salz und Pfeffer 26,80€

51 Tang Tsu Fisch (A,D) 17,80€
Gebackenes Tilafilet  in einer Knoblauch süß-sauer Soße

VEGETARISCH
60 Fastenspeise nach Buddha Art (F) 15,30€ 

Brokkoli,Bambus,Zwiebeln,Karotten,Champignons
  

61 Mapu Tofu scharf (F,O) 15,80€ 
Tofu mit gebratenen,fein zerhackten Gemüse

62 Tofu mit Gemüse (F) 15,80€
 

GEBRATENER REIS & NUDELN
70 Gebratenes Reis mit Eier und Gemüse (C,F,O) 12,80€

Dazu Jungzwiebeln, Karotten und Chinakohl
A mit gebackenem oder 

gebratenem Hühnerfleisch (C,F,O) 13,50€
B oder mit Garnelen (B,C,F,O) 18,80€
C mit gebratenem Hühnerfleisch und Curry 13,50€

71 Gebratene Nudeln mit Gemüse (A,C,F,O) 12,80€
Dazu Jungzwiebeln, Karotten und Chinakohl

A mit gebackenem oder 
gebratenem Hühnerfleisch (A,C,F,O) 13,50€

B  mit Garnelen (A,B,C,F,O) 18,80€
C mit gebratenem Hühnerfleisch und Curry 13,50€

B1 Beilage gebratener Reis 
B2 oder gebratene Nudeln (A,C,F,O) 8,20€

Dazu Jungzwiebeln, Karotten und Chinakohl
Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung:

A= Glutenhaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnuss, F= Soja, G= Milch
oder Laktose, H= Schalenfrüchte, L= Sellerie, M= Senf, N= Sesam, O= Sulfite, P= Lupinen, R=

Weichtiere



ORGINAL,CHINESISCHE SPEISEN 

C1 Yu xiang qiezi (F,O) 16,90€
Melanzani mit verschiedenem Gemüse scharf

C2 Acht Schätze scharf (F,O) 17,80€
Verschiedenes Gemüse mit Hühner-, 
Schweine- und Rindfleisch

C3 Knusprige Ente mit Wraps dazu 19,80€
Gurken mit dreierlei Soße 
Beijing/Szechuan/Curry (A,F)

C4 Hausgemachte Rippchen vom Schwein, 
Kim Chi Salat und Knoblauch Soße 21,50€

NACHTISCH

80 Gebackene Bananen mit Honig (A,C) 6,30€ 

81 Gebackene Bananen mit Honig und Eis (A,C) 7,30€

82 Flambiertes Eis (A,O) 5,80€

83 Lychee-Kokosnuss-Frischkäsekuchen(A,C,G) 5,30€

Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung:
A= Glutenhaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnuss, F= Soja, G= Milch
oder Laktose, H= Schalenfrüchte, L= Sellerie, M= Senf, N= Sesam, O= Sulfite, P= Lupinen, R=

Weichtiere



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

Coca Cola, Fanta, Sprite, Spezi 0,3l 3,40€
0,5l 4,40€

Apfel-, Orangensaft pur 0,3l 3,60€
0,5l 4,60€

Apfel-, Orangensaft gespritzt 0,3l 3.50€
0,5l 4,50€

Apfel-. Orangensaft gespritzt m.Wasser 0,3l 3,40€
0,5l 4,40€

Johannisbeersaft 0,2l 3,60€
Johannisbeersaf gespritzt 0,5l 4,50€
Johannisbeersaft gespritzt mit Wasser 0,5l 4,40€

Lycheesaft, Mangosaft 0,3l 4,40€
Lycheesaft, Mangosaft gespritzt 0,5l 4,60€
Lycheesaft, Mangosaft mit Wasser 0,5l 4,40€

Holunder-, Himbeer gespritzt 0,3l 2,80€
0,5l 3,80€

Soda 0,3l 2,60€
0,5l 3,60€

Flasche Aloe Vera Pfirsich oder Kiwi 0,5l 4,50€
Flasche Cola- Light 0,3l 3,70€
Flasche Eistee Pfirsich oder Zitrone 0,3l 3,70€
Flasche Almdudler 0,3l 3,70€
Flasche Bitter Lemon 0,2l 3,70€
Flasche Tonic Water 0,2l 3,70€
Flasche Mineralwasser 0,3l 3,40€

0,7l 6,10€



TEE
Pfefferminz-, Schwarz-, Kamillen-, Früchte Tee 3,90€
Jasmin oder Grüner Tee 4,10€
Mango Tee, Ingwer-Zitrone oder Früchte-Tee, 
Ginseng-Früchte Tee, Pfirsich-Aprikose Tee 4,40€

KAFFE

Espresso 3,50€
Verlängerter 3,90€
Capuccino 3,90€
Latte Macchiato 4,80€

BIER (A) 

Zipfer vom Fass 0,2l 3,40€ 0,3l 3,70€ 0,5l 4,70€
Radler 0,3l 3,90€ 0,5l 4,90€
Edelweiß Weizen Bier Hefetrüb 0,5l 4,70€
Edelweiß Weizen Bier Dunkel 0,5l 4,70€
Edelweiß Weizen Bier Alkoholfrei 0,5l 4,70€
Schloßgold Alkoholfreies Bier 0,5l 4,70€
Tsing Tao chinesisches Bier 0,3l 4,50€ 

ALKOHOLISCHE GETRÄNKE

Pflaumenwein warm 4cl 4,70€
Obstler 2cl 5,60€
Ginseng Schnaps 2cl 5,60€
Campari Soda 2cl 6,60€
Campari Orange 2cl 7,20€
Wodka Apfel,Mango,Lychee 4cl 7,10€
Gin Tonic 2cl 7,10€
Aperol 4cl 7.30€



WEINBLATT WEIßWEIN  
Weißwein gespritzt 1/4l 4,90€
Weißwein gespritzt süß 1/4l 5,10€

GRÜNER VETLINER Wagramterrassen 2017
Weingut Anton Bauer, Feuersbrunn – Wagram

Dieser Wein ist ein klassischer Grüner Veltliner. Er besticht durch seinen
leichten und fruchtigen Genuss mit einer feinen Würze.

1/8l   € 5,90   1/4l  € 11,60  /  0,75l   € 32

RIESLING SANDSTEIN 2017 Weingut Josef Fritz Zaussenberg 
In der Nase würzig untermalte Weingartenpfirsichfrucht und pikante Noten.

Am Gaumen mineralisch mit knackiger Struktur; facettenreich, lebhaft, und mit
temperamentvollem Finish.

1/8l   € 6,10  1/4l  11,80€  /  0,75l   € 34

CHARDONNAY Heideboden 2017
Weingut Keringer, Mönchhof – Neusiedlersee

Ein Bukett von feinen Frucht- und Blütenaromen in der Nase. Am Gaumen
präsentiert sich der Wein saftig und frisch, mit Noten von Birnen und reifen

Bananen, im Finish elegant, ausgewogen und cremig.
1/8l   € 6,60  1/4l  12,30€   /  0,75l   € 35

ASIA CUVEÈ , 2017
Grüner Veltliner – Riesling – Weißburgunder – Traminer – Sauvignon Blanc

Weingut Rotes Haus am Nussberg – Wien
In der Nase entfalten sich verführerische und exotische Fruchtnoten und ein

eleganter Muskat- und Rosenduft. Am Gaumen präsentiert sich der Wein
ausgewogen und lebendig mit zarter Restsüße im Nachhall.

1/8l   € 6,60  1/4l  12,30€  /  0,75l   € 35

SCHAUMWEIN
Casa Bianca Prosecco DOC Treviso Extra Dry

Casa Bianca Spumanti, Treviso – Venetien
Prosecco mit Fruchtsaft: Orange, Apfel, Mango, Lychee 5,50€

Angenehm prickelnd, anregend, schmeichelnd und ausdrucksvoll präsentiert
sich dieser Prosecco. In der Nase grüner Apfel, im Geschmack dominiert Birne,

die im Abgang von feinen Zitrusnoten begleitet wird.
1/8l   € 6,10  /  0,75l   € 34



WEINBLATT ROT
 

Rot Wein gespritzt 1/4l 5,10€
Rot Wein gespritzt süß 1/4l 5,30€

Zweigelt DAC 2017
Weingut Jacqueline Klein, Andau – Neusiedlersee

Im Duft Anklänge von Kirschen und reifen Beerenfrüchten. Leicht würzig
mit präziser Frucht am Gaumen. Ein vollmundiger Rotwein mit feiner

Tanninstruktur.
1/8l   € 6,10  1/4l  11,80€  /  0,75l   € 34

Primitivo di Manduria DOP Talò 2016
Cantine San Marzano, Apulien

Ein großzügiges Bouquet, das an reife Kirschen und Pflaumen erinnert,
mit angenehmen Noten von Kakao und Vanille. Samtige Textur, dichte

Struktur und süßliche Noten.
1/8l   € 6,60  1/4l  12,30€  /  0,75l   € 35

Merlot Lovly E.Scheiblhofer 2023
Typische Merlotnase, süße Merlotnase auf der Zunge, wunderbar weich 

und mild am Gaumen, wunderbar abgerundet durch eine dezente Restsüße, 
angenehm im Abgang. 

1/8l €6,50 1/4l 12,10€ / 0,75l 34€

ROSÈWEIN

Rosé vom Zweigelt BIO 2017a
Weingut Jurtschitsch, Langenlois – Kamptal

Der Rosé besticht durch sein leuchtendes Rosa mit
zwiebelschalenfarbenen Reflexen, zartem Duftspiel mit feinen

Fruchtnuancen von Kirschen und Waldbeeren. Er wirkt frisch und
animierend!

1/8l   € 6,10  1/4l  11,80€  /  0,75l   € 34


